Ristorante ¢ Pizzeria

“Nella preparazione di alcuni piatti possono venire anche usati prodotti congelati o surgelati.
Frozen products can be used to prepare some of the dishes.

¢ Prodotto fresco - Frisches Produkt - Fresh product
* Prodotto all'origine congelato / surgelato - Tiefkihl Produkt - Frozen / Snap frozen Product

* % Prodotto all'origine fresco e sottoposto a congelamento per ragioni di conservabilita
Frisches Produkt zur konservierung eingefroren - Fresh product and subject to rinse for conservability reasons

In mancanza di prodotti freschi, anche a causa della stagionalita, potrebbero essere
utilizzati prodotti di ottima qualita surgelati o abbattuti.

Pizzeria e cucina non garantiscono I' uscita contemporanea delle pietanze.
Die Pizzen und Speisen aus der Kliche werden nicht immer gleichzeitig serviert.

The pizzeria and the kitchen do not guarantee that pizzas and cooked dishes will be served at the same time.

Gentile Cliente, le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Dear costumer, if you have food allergies or even intolerances, you can ask us information on food and drink.
We'll be ready to help you in the best way possible.

COPERTO Gedeck - Service € 3,00
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Vorspeisen vom Meer und vom Land - Sea and land appetizers

Vongole in bianco 14« 15,00
Venusmuscheln in Wei3sauce / Clams in wine sauce

Padellata di cozze in rosso 14 14,00
Miesmuscheln in Tomatensauce / Mussels in tomato sauce

Capesante alla Veneziana s x 1 pz. 5,00
Jakobsmuscheln / Scallops

Capesante e Canestrelli a1 % 22,00
Jakobsmuscheln und Kammuscheln / Scallops and little scallops

Sarde in saor alla Serenissima con uvetta e pinoli s« 13,00
Sardinen auf Venezianische Art mit Rosinen, Pinienkerne
Sardines in Venice's style with raisins, pine nuts

Code di gambero in saor (uvetta, pinoli e cipolla di Tropea) g4 x 15,00
Garnelen auf Venezianische Art (Rosinen, Pinienkerne und Tropea-Zwiebel)
Shrimp in Venice's style (raisins, pine nuts and Tropea onion)

Antipasto misto “Negretto” caldo e freddo 14891014 * 25,00
Insalata di seppioline, piovra, gamberoni in saor,

crostino di baccala, sarde in saor, canocchia, Capasanta

Gemischte Fischvorspeise / Mixed fish appetizer

Tartare di tonno pinna gialla al coltello 14+ 22,00
con capperi, olive taggiasche e olio al pompelmo

Thunfisch-Tartar mit Kapern, Taggiasca-Oliven und Grapefruitol
Yellow fin tuna tartarewith capers, Taggiasca olives and grapefruit oil

Insalatina di polpo con patate bollite 4 x 18,00
Oktopussalat mit gedlinstete Kartoffen / Octopus salad with boiled potatoes

Scampi crudi 2 % 20,00

Rohe Scampi / Raw scampi
00000000000

Caprese di Bufala Campana con pomodorini e basilico - 15,00
Caprese mit Buffelmozzarella, Kirschtomaten und Basilikum
Caprese with buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

Formaggi selezionati con noci e marmellate s 16,00
Ausgewahlte Kasesorten mit WalnuUssen und Marmeladen
Selected cheeses with walnuts and jams

Tagliata di melone con crudo di Parma - 15,00
Melone und Parmaschinken / Melon and Parma ham
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Erste Gange mit Meeresfriuchten - Seafood first courses

GCnocchi caserecci alla pescatora con salicornia 12341314 *
(Piovra, cozze, gamberi, vongole)
Gnocchi mit Meeresfrichten und Meerfenchel

Gnocchi with seafood and samphire

Spaghetti alle vongole 115
Spaghetti mit Venusmuscheln / Spaghetti with clams

Spaghetti allo scoglio 12341314 %
Spaghetti mit Meeresfrichten / Spaghetti with seafood

Tagliatelle di pasta fresca alle seppie 14
Frische Tagliatelle mit Tintenfisch

Fresh tagliatelle with cuttlefish

Paccheri del NOStromo 1414 ¢

(Tonno pinna gialla, pomodorini, olive taggiasche e paté di olive nere)

Paccheri mit Thunfisch, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven und schwarze Olivenpastete
Paccheri with Yellow fin tuna, cherry tomatoes, Taggiasca olives and black olive paté

Primi di Yevia
Erste Gange Landgange - First courses of land

Spaghetti Carbonara alla Romana 137«
Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara

Lasagne alla bolognese 17 %
Lasagne Bolognese / lasagna Bolognese

Gnocchi al ragu 17 *
Gnocchi mit Fleischsauce / Gnocchi with meat sauce

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 1+
Spaghetti mit Knoblauch, Ol und scharfes Peperoni
Spaghetti with garlic, oil and hot peppers

Paccheri con verdure spadellate 1+
Paccheri mit GemuUsesauce / Paccheri with vegetable sauce

Tortellini panna e prosciutto 137 x
Tortellini mit Sahne und Schinken / Tortellini with cream and ham

Minestrone di verdure a km 0 o %
Gemusesuppe / Vegetable soup

18,00

16,00

20,00

16,00

18,00

16,00

14,00

13,00

11,50

14,00

13,00

10,00
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Secondi di Ware

Zweite Gange mit Meeresfruchten - Seafood main courses

Tagliata di tonno con pistacchio, pomodorini e valeriana szs o 23,00
Geschnittenes Thunfischsteak mit Pistazien, Kirschtomaten und Baldrian
Sliced tuna steaks with pistachio, cherry tomatoes and valerian

Seppie in umido con polenta 14 x 16,00
Geschmorter Tintenfisch mit Polenta
Stewed cuttlefish with polenta

Seppie alla griglia con polenta 14 % 18,00
Gegrillter Tintenfisch mit Polenta / Grilled cuttlefish with polenta

Calamari alla griglia con polenta 14 18,00
Gegrillte Calamari mit polenta / Grilled Calamari with polenta

Crigliata mista 24 x 25,00
Gemischter gegrillter Fisch / Mixed grilled fish

Orata alla griglia « ex 21,00

Gegrillte Dorade / Grilled sea bream

Sogliola alla griglia 4 22,00

Gegrillte Seezunge / Crilled sole

Branzino alla griglia «e 21,00
Gegrillte Seebarsch / Grilled sea bass

Pescato del giorno alla griglia s 7,00 /9,00 x hg.
Gegrillter Fisch des Tages / Crilled fish of the day

Le nostre pittuwre
Gebratener Fisch - Fried fish
Calamari fritti 14 = 18,00

Frittierte Calamari / Fried calamari

Sardine fritte 14 x 14,00

Frittierte Sardinen / fried sardines

Calamari e gamberi fritti 112 % 19,00
Frittierte Calamari und Garnelen / Fried calamari and prawns

GCran fritto misto con verdurine pastellate 124 21,00
Gemischter Frittierte Fisch mit Gemuse
Mixed fried fish with vegetables
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Zweite Gange mit Fleisch - Meat main courses

Filetto di manzo al pepe verde o alla griglia 17
Filet mit grinem Pfeffer oder gegrillt
Fillet with green pepper or grilled

Tagliata di manzo con rucola e grana .,
Geschnitte Rindersteak vom grill mit Rucola und Parmesan flocken
Grilled and sliced beefsteak with rocket salad and parmesan flakes

Cotoletta alla milanese con patatine fritte 1 x

Schnitzel Wiener Art mit Pommes
Milanese cutlet with french fries

Petto di pollo con patate fritte 1 +x
Hahnchenbrust mit Pommes frites
Chicken breast with french fries

‘Contorni

Beilagen - Vegetables

Patate fritte 1 x

Pommes
French fries

Insalata mista di stagione o

Cemischter Salat mit und Tomaten und Carotten
Mixed salad, tomatoes, cucumbers

Verdure alla griglia
Gemischtes gegrilltes Gemuse
Mixed grilled vegetables

Fagioli con cipolla di Tropea o
Bohnen mit roten Tropea-Zwiebeln
Beans with Tropea red onions

26,00

21,00

14,00

12,00

6,00

6,00

6,50

5,50
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Kinder Menu

Pennette al pomodoro 1 «+x 7,00

Pennette mit Tomaten sauce
Pennette with tomato sauce

Pennette al ragu 1 +x 8,00
Pennette Bolognese
Pennette Bolognese sauce

Pepite di pollo con patatine fritte s « 10,00
Chicken Nuggets mit Pommes
Chicken nuggets with French fries

Milanese con patatine fritte 1s 10,00
Schnitzel Wiener Art mit Pommes
Milanese cutlet with french fries

Wurstel con patatine fritte s 9,00

Wuarstel mit Pommes / Wurstel with french fries

Pizza Margherita Pomodoro, mozzarella 6,50
Tomaten, Mozzarella / Tomato sauce, mozzarella

Pizza Chips Pomodoro, mozzarella, patate fritte 13 7,50
Tomaten, Mozzarella, Pommes
Tomato, mozzarella, french fries

Pizza Viennese Pom., mozzarella, wurstel 7,50
Tomaten, Mozzarella, Wurstel
Tomato sauce, mozzarella, wurstel

Pizza U.S.A. pom. mozz. patate fritte, wlrstel * 8,50
Tomaten, Mozzarella, Pommes, Wurstel
Tomato, mozzarella, french fries, wurstel

Glutenfreies Menu - Gluten-free menu

Lasagne “Schar” 17 x 16,00
Cannelloni “Schar” ricotta e spinaci * 16,00
Pizza Margherita “Schar” * 12,00

Pizza Diavola “Schar” * 13,50
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Salat - Salad

Insalatona Estiva ss7910 «
Insalata mista, fragole, semi di girasole, mozzarella ciliegino, uvetta, crema aceto balsamico

13,00

Gemischter Salat, Erdbeeren, Sonnenblumenkerne, Kirsch Mozzarella, Rosinen, Balsamico-Essig-Creme

Mixed salad, strawberries, sunflower seeds, cherry mozzarella, raisins, balsamic vinegar cream

Insalatona Greca szssio e

Insalata mista, pomodoro, carote, cetrioli, peperoni,
olive nere, Feta, cipolla di Tropea, salsa yogurt
Gemischter Salat, Tomaten, Karotten, Gurken, Paprika,
schwarze Oliven, Feta und rote Zwiebeln, Joghurt-Sauce
Mixed salad, tomatoes, carrots, cucumbers, peppers,
black olives, feta cheese, red onion, yogurt sauce

Insalatona Gloriosa ss7s91014

Insalata gentile, pomodorini, tonno, gamberetti, mais, uova, olive taggiasche
Grun Salat, Kirschtomaten, Thunfisch, Garnelen, Mais, Eier, Taggiasca-Oliven
Salad, cherry tomatoes, tuna, scampi and corn, eggs, Taggiasca olives

Insalatona Negretto 17910

Misticanza, pomodorini, brie, noci, pollo grigliato, zucchine, crostini

Gemischter Salat, Kirschtomaten, Brie, WalnUsse, gegrilltes Hahnchen, Zucchini, Croutons
Mixed salad, cherry tomatoes, brie, walnuts, grilled chicken, courgettes, croutons

Tiramisu zse7s

Mascarponecreme mit Loffelbiskuits und Kaffee (Tiramisu)
Mascarpone cream with Savoiardi biscuits and coffee (Tiramisu)

Semifreddo ai 3 Cioccolati ssezs
Halbgefrorenes mit 3 Pralinen / Parfait with 3 chocolates

Panna cotta szss7s

(fragole / cioccolato / caramello)
Panna Cotta mit Erdbeer-Sahne oder Schokolade oder Karamell
Panna cotta with strawberry cream or chocolate or caramel

Croccantino al pistacchio ssezs
Pistazien spréde / Pistachio brittle

Cheesecake al caramello o al mirtillo ssevs
Karamell- oder Blaubeerkdsekuchen / Caramel or blueberry cheesecake

Sgroppino al limone o alla liquirizia sse7s
Zitronen- oder Lakritzsorbet / Lemon or liquorice sorbet

12,00

13,00

14,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

5,00
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Schiacciata -

Rosmarino, olio oliva - Rosmarin, Olivendl - Rosemary, olive oil

Marinara
Pomodoro, aglio - Tomaten, Knoblauch - Tomato sauce, garlic

Margherita 17
Pomodoro, mozzarella - Tomaten, Mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

Romana 147

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi
Tomaten, Mozzarella, Sardellenfilets, Kapern
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers

Napoletana 147
Pomodoro, mozzarella, acciughe - Tomaten, Mozzarella, Sardellenfilets
Tomato sauce, mozzarella, anchovies

Pugliese 17
Pomodoro, mozzarella, cipolla - Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella, onions

Prosciutto 17

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Tomato sauce, mozzarella, ham

Viennese 17

Pomodoro, mozzarella, wurstel - Tomaten, Mozzarella, Warstel
Tomato sauce, mozzarella, wurstel

Funghi 17
Pomodoro, mozzarella, champignons - Tomaten, Mozzarella, Pilzen
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms

Prosciutto e funghi 17

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

Quattro stagioni 17

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini, olive nere
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Artischocken, Oliven
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

Ogni aggiunta - Zutat hinzugefugt - Added ingredient da /von/from € 1,00

5,00

6,00

8,00

9,50

9,50

9,00

9,50

9,50

9,50

11,00

12,00

a/bis/to € 3,00

Mozzarella senza lattosio - Laktosefreie Mozzarella - Lactose free mozzarella € 3,00
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Pissze Classiche

Capricciosa 17 11,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Artischocken

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

Diavola 17 10,00
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami
Tomato, mozzarella, hot salami

Parigina 17 12,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

Tomaten, Mozzarella, roher Schinken
Tomato, mozzarella, raw ham

ChlpS 17 10,00
Pomodoro, mozzarella, patate fritte

Tomaten, Mozzarella, Pommes
Tomato, mozzarella, french fries

USA. 7 11,50
Pomodoro, mozzarella, patate fritte, wurstel

Tomaten, Mozzarella, Pommes, Wurstel

Tomato, mozzarella, french fries, wurstel

Salame dolce 17 10,00
Pomodoro, mozzarella, salame dolce

Tomaten, Mozzarella, Salami

Tomato, mozzarella, salami

Tonno e cipolla 147 10,50
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Tomato, mozzarella, tunafish, onions

Parmigiana 17 10,50
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana

Tomaten, Mozzarella, Aubergine, Parmesan Kase

Tomato, mozzarella, aubergines, grana cheese

Verdure 17 11,50

Pomodoro, mozzarella, verdure miste - Tomaten, Mozzarella, GemuUse
Tomato, mozzarella, vegetables

Vegana 10,00

Pomodoro, verdure miste - Tomaten, Gemuse
Tomato, vegetables

Ogni aggiunta - Zutat hinzugefugt - Added ingredient da /von/from € 1,00 a/bis/to € 3,00
Mozzarella senza lattosio - Laktosefreie Mozzarella - Lactose free mozzarella € 3,00
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Pinre Sneciali

Brie, Speck e Rucola pom. mozz., brie, speck e rucola 17
Tomaten, Mozzarella, Brie, Speck, Rucola
Tomato, mozzarella, Brie, speck, rocket salad

Hawaii pom. mozz., prosciutto cotto, ananas 17
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas
Tomato, mozzarella, ham, pineapple

Primmavera pom. mozz. brie, pomodorini, rucola 17
Tomaten, Mozzarella, Brie, Kirschtomaten, Rucola
Tomato, mozzarella, Brie, cherry tomatoes, rocket salad

Mediterranea

Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini secchi, olive taggiasche 17
Toamten, Buffelmozzarella, getrocknete Tomaten, Taggiasche-Oliven
Tomato, buffalo mozzarella, sun-dried tomatoes, taggiasche olives

Adriatica ai frutti di mare pom. mozz. frutti di mare 14713 % %%
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrichte
Tomatoes, mozzarella, seafood

Speck, gorgonzola € NOCI Pom, mozz., speck, gorgonzola e noci 178
Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, WalnUsse
Tomato, mozzarella, bacon, bluecheese, walnuts

Su per Salami pPom. mozz, salamino piccante, salame dolce 17
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Salami
Tomato, mozzarella, hot salami, salami

Bufala 1~

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico
Tomaten, Mozzarella, Buffelmozzarella, frische Tomaten, Basilikum
Tomato, mozzarella, bufalo cheese, fresh tomatoes, basil

Pepper Dry Pom., mozz., peperoni, salsiccia 17
Tomaten, Mozzarella, Paprikaschoten, Salsiccia
Tomato, mozzarella, peppers, sausage

Bayern Pom., mozz., peperoncini verdi, salamino 17
Tomaten, Mozzarella, grine Chilis, Salami
Tomato, mozzarella, green chillies, salami

Brasiliana Pom., mozz., rucola, mais 17
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mais
Tomato, mozzarella, rocket, corn

Mare e monti Pom. mozz., gamberetti, porcini 147
Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Steinpilze
Tomato, mozzarella, shrimp, porcini mushrooms

Ogni aggiunta - Zutat hinzugefugt - Added ingredient da /von/from € 1,00

12,00

11,00

11,00

12,00

15,00

12,00

11,00

12,00

12,00

11,00

10,00

12,00

a/bis/to € 3,00

Mozzarella senza lattosio - Laktosefreie Mozzarella - Lactose free mozzarella € 3,00
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Ohne Tomatensauce - Without tomato sauce

Saporita 14z 13,00
Mozzarella, acciughe, olive taggiasche, salamino piccante, burrata

Mozzarella, Sardellen, Taggiasca-Oliven, scharfe Salami, Burrata-Kase

Mozzarella cheese, anchovies, Taggiasca olive, spicy salami and burrata cheese

Gamberetti 147 11,50
Mozzarella, gamberetti, rucola, pomodorini

Mozzarella, Garnellen, Rucola, Kirschtomaten

Mozzarella, shrimps, rocket salad, Cherry tomatoes

Speciale 17 11,00
Mozzarella, gorgonzola, peperoncino, aglio

Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Peperoni, Knoblauch

Mozzarella, bluecheese, chilli, garlic

Quattro formaggi 17 12,00
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, brie

Mozzarella, gemischter Kase

Mozzarella, mixed cheese

Occhio di Bue 137 12,00
Mozzarella, pancetta, uovo, grana

Mozzarella, Speck, Ei, Parmesan

Mozzarella, bacon, egg, parmesan

Calzone Classico 17 11,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen

Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

Calzone Vegetariano 17 11,00
Pomodoro, mozzarella, verdure miste

Tomaten, Mozzarella, gemischtes Gemuse

Tomato sauce, mozzarella, mixed vegetables

Calzone Affumicato 1~ 12,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, scamorza
Tomate, Mozzarella, Rohschinken, Scamorza Kase
Tomato, mozzarella, raw ham, scamorza cheese

Ogni aggiunta - Zutat hinzugeflgt - Added ingredient da /von/from € 1,00 a/bis/to € 3,00
Mozzarella senza lattosio - Laktosefreie Mozzarella - Lactose free mozzarella € 3,00




p

E’; Ristorante  Pizzeria

Gentile Cliente, di seguito riportiamo I'elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
contenutinelle pietanze riportate nel nostro Menu / Listino Prezzi (ex Alleg. Il al Reg. VE 1169/2011).

Nel chiederLe cortesemente di comunicarci preventivamente eventuali allergie o intolleranze alimentari la
informiamo che il nostro personale € a sua disposizione per fornirle ogni altra piu dettagliata informazione sulla
composizione dei piatti proposti.

Lo Appettls”

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
a. sciroppidiglucosio a base digrano, incluso destrosio - b. maltodestrine a base di grano - c. sciroppi di glucosio a base di
orzo - d. cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 'alcol etilico di origine agricola. 2. Crostacei e
prodotti a base di crostacei. 3. Uova e prodotti a base di uova. 4. Pesce e prodotti a base di pesca, tranne: a. gelatina di
pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi. - b. gelatina o colla di pesce utilizzata come
chiarificante nella birra e nel vino. 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a. olio e
grasso di soia raffinato C) b. tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia - c. oli vegetali derivati da fitosterofi e fitosteroli esteri a base
di soia - d. estere di stando vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 7. Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio), tranne: a. siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola - b. lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Coiylus avellana), noci (Juglans regia), noci
diacagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caryaillinoinensis (Wangenh.) K. Koch), noci del Brasile (Bertholfetia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia temifolia), e i loro prodotti, tranne
per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola. 9. Sedano e
prodotti a base di sedano. 10. Senape e prodotti a base di senape. 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricati. 13. Lupini e
prodottia base di lupini. 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non é suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.

In mancanza di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti freschi trattati con abbattimento ultrarapido di
temperatura.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE 85372004, allegato Ill, sezione VIII, capitolo 3, lettera D,
punto 3.

Dear Guest, in the following list we report substances or products that provokes allergies or intolerances
contained in our dishes reported in our Menu / Price list (ex Alleg. Il al Reg. VE 1169/2011). We kindly ask you to
communicate us preventively possible allergies or alimentary intollerances, we inform you that our personal is on
your disposition to provide every other information about the composition of our dishes.

SUBSTANCES ABD PRODUCTS THAT PROVOKES ALLERGIES OR INTOLERANCES

1. Cereals containing gluten, that is: wheat rye, barley, oats, farro, kamut or their fetterses hybridized and derived
products, except: a. Syrups of glucose based on wheat, dextrose included. - b. Maltodextrin based on wheat. - c. Syrups of
cereals based on barley. - d. Cereals used for making alcoholic distillates, ethyl alcohol of agricultural origin included.
2. Shellfish and products based on shellfish. 3. Eggs and products based on eggs. 4. Fish and products based on fish,
except: a. Fish glaze used as support for vitamins and carotenoids preparation. - b. Fish glaze or glue used as clarifier in
beer and wine. 5. Peanuts and products based on peanuts. 6. Soy and products based on soy, except: a. Refined oil and fat
of soy. - b. Natural mixed tocopherols (E306), natural tocopherol D-alfa, natural acetate tocopherol, natural succinate
tocopherol D-alfa based on soy. - c. Vegetal oils derived from external phytoserofes and phytosterols based on soy. - d.
External vegetal remains produced by sterols of vegetal oil based on soy. 7. Milk and products based on milk (included
lactose), except: a. Milk’s serum used for making alkohol distillates, ethyl alcohol of agricultural origin included. - b.
Lattiolo. - 8. Nuts, that mean: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Coiylus avellana), walnuts (Juglans regia),
cashew nuts (Anacardium occidentale), pecans (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), Brazilian nuts (Bertholfetia
excelsa), pistachios (Pistacia vera), macadmias or queensland nuts (Macadamia temifolia), and their products, except for
nuts used for making alkohol distillates, ethyl alcohol of agricultural origin included. 9. Celery and products based on
celery. 10. Mustard and products based on mustard. 11. Sesame seeds and products based on sesame seeds. 12. Sulfur
dioxide and sulfites in concentrations superior to 10 mg/kg or 10 mg/! in terms of SO2 total to calculate for the products
as proposed ready to the consumption or accordingly reconstituted to the instructions of manufactured. 13. Lupins and
products based on lupins. 14. Mollusc and products based on mollusc.

And products derived, in measure on transformation that they went through it is not susceptible to raise the level of
allergy appraised by the authority for the product of base from which they are derived.
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